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PASTAS Y RISOTTOS-CELEBRACIONES -
MILANESAS GOURMET

@DORASANTANDREU

g C/ MALATS 16, BARCELONA, SANT ANDREU Gg
RESERVAS: 653 54 87 26 / 937 00 10 99
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RESTAURANTE-CELEBRACIONES- MILANESAS GOURMET-

RISOTTOS Y PASTAS

ANTIPASTI

SELEZIONE DI FOCACCE TRE GUSTI DELLA NONNA DORA” s’g ﬁ
Degustacion de las fres mejores pizzas de la Nonna Dora versionadas en focaccia
o Proscuito (mozzarella, salsa de tomate y jamon dulce)
o Didvola (mozzarella, salsa de tomate, aceitunas negras y salami picante italiano)
o Burratina (Mortadella tartufata, pistacho, pesto y straciatella de biifala)

INSALATE DE LA “ABUELA DORA” ﬁ D
Mezcla de brotes verdes, tomate cherzy, medallon de queso de cabra, salmon ahumado Y vinagreta

de mango.

TOMATE MONTEROSA CON BURRATA DI BUFALA, PESTO DE PISTACHO,
MORTADELA DE TRUFA Y PISTACHOS TROCEADOSﬁ

INSALATE “CAPRESE DORA”
Tomate rosa de Barbastro con mozzarella di biifala, pesto de tomate seco y jamdn ibérico.

TARTAR DE LANGOSTINOS Y ATUN ROJO CON VINAGRETA DE FRUTAS
TROPICALES X $ )

CARPACCIO DE TERNERA CON ESCAMAS DE PARMIGGIANO REGGIANO Y
ACEITE DE TRUFA

SELECCION DE QUESOS ITALIANOS ﬁ

Parmigiano Reggiano, Occelli al Barolo, Pecorino Caciopere y Gorgonzola

MELANZANE ALLA PARMIGGIANA “DORA” ﬁ
Berenjena, mozzarella, salsa de tomate, scamorza affumicatta y un togue de frufa

CROQUETA DE QUESO DE CABRA, PERA Y ALMENDRASS‘gﬁ
Con miel de trufa

CROQUETA DE CARRILLERA DE CERDO S‘%ﬁ
Con mayonesa de boniato

CROQUETA DE GORGONZOLA Y NUECES g
Con mermelada de pera

BERENJENA REBOZADA §
Con queso de cabra y miel infusionada con trufa.

CAMEMBERT FRITO AL PANKO §
Con mermelada de ardndanos

HUEVOS REVUELTOS ()

Huevos revueltos con patata Y Jjamon ibérico

16,80 €

16,95 €

17,25 €

17,25 €

18,35 €

17,50 €

25,00€

14,50 €

3,50€/U
3,25 €/U

3,25 €/U

13,50 €

12,60 €

15,50 €
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RISOTTO PASTA E SUGGERIMENTO

RISOTTO “CACIOPERE” fi 1#,25 €
Arroz "Carnaroli“ con queso Pecorino Caciopere con pistacho y un fogue de pera confitada

RISOTTO “FUNGHI PORCINI” §j &2 17,25 €
Arroz "Carnaroli* con un mix de setas, queso Parmeggiano Reggiano, nueces y butifarra de payés
RISOTTO “ALLA CARBONARA NON TRADIZIONALE” O fi 1#,25 €
Arroz "Carnaroli* con Parmiggiano Reggiano, taquitos de jamon y-yema de huevo curado

RISOTTO “FRUTTI DI MARE” E STRACIATELLA ﬁ@% 1#,25 €
Arroz "Carnaroli* con salsa de marisco, tomate, pifiones y straciatella di biifala

SPAGHETTI ALLA CARBONARA $() 15,95 €
Parmigiano Reggiano, Guanciale y crema de huevo

RIGATONI ALLA BOLOGNESE I5595RE

Salsa de tomate y carne picada de fernera

RAVIOLI GAMBIERI E ZUCHINNI AMB SALSA FRUTTI DI MARE §2@¥ 19,25 €
Pasta rellena de gambas y calabacin con salsa de mariscos

QUADROTTI DI TROMPETI DI MORTE E RICOTTA || 18,10 €

Ravioli relleno de frompetas de la muerte Yy queso ricotta con salsa de vino Marsala al
estilo DORA

QUADROTTI DI CODA DI TORO i 19,15 €

Ravioli relleno de rabo de toro con salsa sum/e de gorgonzola y un togue de reduccion
de salsa de carne

GNOCCHI DI PATATE AL GORGONZOLA ¥ ,|| 15,95 €
Noqms de patata con salsa suave de gorgonzola con un foque de pera y nueces
GNOCCHI DI PATATE AL PESTO DI BASILICO ¢§ .II 15,95 €

Noqms de patata con salsa clasica pesto de albahaca con queso Parmiggiano Regyiano y pifiones

MAFALDINE I.G.P. CON SALSA AL TARTUFO E FUNGHI PORCINI & 17,50 €
Pasta mafalde 1.G.P. con crema suave de trufa y setas seleccionadas, acabada con un togue de

Parmlgmno Reggmno

COSTINE DI MAIALE AL FORNO, GLASSATE AL MIELE E SALSA 24,80 €
BARBECUE

Costilla de  cerdo asada  a baja temperatura, con un tfoque dulce de miel y una salsa

barbacoa reducida, acompariado de puré de patata.

BACCALA ALLA PUTTANESCA x©» 21,75 €
Bacalao. confitado con salsa-de tomate, aceitunas negras, alcaparras-y anchoas, . de

inspiracion mediterrdanea.

POLPO ALLA GRIGLIA CON PATATE MANTECATE @ﬁ 24 .75 €
Pulpo ala planc/m con parmentier de patata y chimichurri casero.
ENTRANA DI MANZO ALLA GRIGLIA () 22,75 €

Entrafia de ternera a la brasa, acompafiada de patatas al horno y una salsa suave de ajo
y aceife con Parmiggiano Reggiano
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UN BATAN ES UNA PEDRA PLANA Y GRANDE QUE SE uTILIZA

COMO MORTERO PARA MOLER ALIMENTOS. SE ACOMPANA

DE UNA PEDRA MAsS PEQUENA, LLAMADA ‘UNA' © 'MANO',

CON LA QUE sSE TRITURAN MAIZ, GUINDILLAS, ESPECIAS Y

OTROS INGREDIEENTES. ESTE UTENSILIO ES MUY TRADICIONAL

EN LA COCINA INDIGENA Y RURAL.

LA ABUELA DORA NOs DELEITABA EL PALADAR CON LAS

DELICIAS QUE PREPARABA UTILIZANDO ESTE ANTIGUO

UTENSILIO. sU GUSTO Y TRADICION sSIGUEN VIVOS EN

NUESTRA MEMORIA.

P o ¥

LACTOSA PESCADO SOJA CRUSTACIO GLUTEN HUEVO FRUTO SECO
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MILANESAS GOURMET

A & 4
LA NAPOLITANA §§0 20,75€ | LA DIAVOLA §i§ () 20,95€
(Salsa de tomate, mozzarella y jamon dulce) (Salsa de tomate, mozzarella, aceitunas negras y
. salami picante italiano)
CON UN PAR §&() 18,95€ 60 = 53 ok
. , . LA ABUELITA Q¥ :
(Milanesa simpie con . par de fnevos frifos) Carne macerada al estilo DORA, mozzarella, jamdn
P &
LA CABRA IBERICA i Sio 21,75€ ibéricoy pesto de pisfacho
(Queso de cabra, /a\ma.n ibérico y tomate cherry) LA NONNA DORA fj & 0 22.95€
LA TRUFADA j &0 22,95€ (Mozzarella, espdrraqos verdes laminados, queso
(Queso brie trufado, jamon ibérico) de cabra, huevos de codorniz y crema de trufa)
LA PEPE &0 22,50€ | LA MALLORQUINA i ()= 21,95€
(Salsa de tomate, cebolla, mozzarella, gargonzola (Queso de Mahon, sobrasada, nueces y miel)
&y bacon) . LA GONDOLA (gl 21,75€
LA YANKEE §i &0 21,25€

(Mozzarella, gorgonzola, funy/li porcini, ricula i

oli de tofona)

LA BURRATINA () & i 22,50€
Burrata di biifala, aceite de albahaca, pistacho
triturado y rebanadas de mortadela

LA MORTATUFATA §fi() == 22,95€
(Queso brie trufado, nortadela tartufata y pistacho)

(Queso cheddar, bacon y salsa barbacoa)

LA CINQUE FORMAGGI fli‘i@ 20,90€

(Mozzarella, taleggio, gorgonzola, parmesano y
scamorza)

LA PICANT “NDUJA” §i &0 21,25€
Queso de cabra, mozzarella, Nduja (sobrasada
picante italiana)’ y nueces

LA PERAE NOCI =2 &() 20,90¢€
Mozzarella,l taleggio, pera confitada, ricula, nueces

y miel
LAS GUARNICIONES SON UN MIX DE BONIATO FRITO ¥ PATATAS FRITAS
MILANESAS VEGETARIANES
*TODAS LAS MILANESAS VEGETARIANAS ESTAN HECHAS DE BERENJENA
LA MARGHERITA &fj () 18,50 € LA GONDOLA s'“‘lo 18,50 €
Berenjena, salsa de tomate y queso mozzarella Mozzarella, gorgonzola, fmvghi porcini, ricula y aceite de
. s frufa
LA BOLETUS il O 18,50 € pppe MERMELLATA Qi § 18,50 €
Mozzarella, funghi porcini y queso Parmiggiano Mozzarella, pecorino caciopere, funghi porcini,

mermelada de ardandanos Y rvcula




\

AN

(

AN

" RUTADELLA
NONNA

DOS RESTAURANTS,
UNA FAMILIA

MILANESES GOURMET PASTAS,

RISOTTOS | MENUS
RISTORANTE , TRATTORIA IDEAL PER CELEBRACIONS

PIZZES AL FORN DE LLENYA

C/Grande Sant Andreu, 154  C/Malats, 16

663.35.48.3I 6353.54.87.26
033.115.825 037.001.099

SOMUNS
APASSIONATS PER LA
CUINA ITALO-
MEDITERRANIA

Les millors pizzes i
milaneses del barri de
Sant Andreu son als
_ restaurants del Grup Dora

@ilristorantedellanonnadora \#\
@dorasantandreu B




