
C/ MALATS 16, BARCELONA, SANT ANDREU
RESERVAS: 653 54 87 26 / 937 00 10 99

COCINA ÍTALO- MEDITERRÁNEA

P A S T A S  Y  R I S O T T O S - C E L E B R A C I O N E S -

M I L A N E S A S  G O U R M E T  

@dorasantandreu

DORA RESTAURANTDORA RESTAURANT



DORA RESTAURANT
R E S T A U R A N T E - C E L E B R A C I O N E S -  M I L A N E S A S  G O U R M E T -

R I S O T T O S  Y  P A S T A S  

A N T I P A S T I

CROQUETA DE GORGONZOLA Y NUECES

Con mermelada de pera

CAMEMBERT FRITO AL PANKO

Con mayonesa de boniato 
CROQUETA DE CARRILLERA DE CERDO

INSALATE DE LA “ABUELA DORA”

BERENJENA REBOZADA

TOMATE MONTEROSA CON BURRATA DI BÚFALA, PESTO DE PISTACHO,
MORTADELA DE TRUFA Y PISTACHOS TROCEADOS

Huevos revueltos con patata y jamón ibérico

Mezcla de brotes verdes, tomate cherry, medallón de queso de cabra, salmón ahumado y vinagreta
de mango.

16,95 €

17,25 €

15,50 €

3,25 €/U

3,25 €/U

Con queso de cabra y miel infusionada con trufa.
13,50 €

Con mermelada de arándanos
12,60 €

18,35 €

HUEVOS REVUELTOS

TARTAR DE LANGOSTINOS Y ATÚN ROJO CON VINAGRETA DE FRUTAS
TROPICALES

CARPACCIO DE TERNERA CON ESCAMAS DE PARMIGGIANO REGGIANO Y
ACEITE DE TRUFA

17,50 €

SELECCIÓN DE QUESOS ITALIANOS

Parmigiano Reggiano, Occelli al Barolo, Pecorino Caciopere y Gorgonzola
25,00€

CROQUETA DE QUESO DE CABRA, PERA Y ALMENDRAS

Con miel de trufa
3,50€/U

MELANZANE ALLA PARMIGGIANA “DORA”

Berenjena, mozzarella, salsa de tomate, scamorza affumicatta y un toque de trufa

INSALATE “CAPRESE DORA”

Tomate rosa de Barbastro con mozzarella di búfala, pesto de tomate seco y jamón ibérico.
17,25 €

14,50 €

SELEZIONE DI FOCACCE TRE GUSTI DELLA NONNA DORA”

Degustación de las tres mejores pizzas de la Nonna Dora versionadas en Focaccia
Proscuito (mozzarella, salsa de tomate y jamón dulce) 
Diávola (mozzarella, salsa de tomate, aceitunas negras y salami picante italiano) 
Burratina (Mortadella tartufata, pistacho, pesto y straciatella de búfala)

16,80 €



R I S O T T O  P A S T A  E  S U G G E R I M E N T O  

DORA RESTAURANT

17,25 €

17,25 €

17,25 €

15,95 €

15,95 €

18,10 €

19,15 €

15,95 €

24,80 €

21,75 €

17,25 €

RISOTTO “CACIOPERE”

RISOTTO “FUNGHI PORCINI”

RISOTTO “ALLA  CARBONARA NON TRADIZIONALE”

SPAGHETTI ALLA CARBONARA

RIGATONI ALLA BOLOGNESE

QUADROTTI DI TROMPETI DI MORTE E RICOTTA

QUADROTTI DI CODA DI TORO

GNOCCHI DI PATATE AL GORGONZOLA

POLPO ALLA GRIGLIA CON PATATE MANTECATE 

ENTRAÑA DI MANZO ALLA GRIGLIA

COSTINE DI MAIALE AL FORNO, GLASSATE AL MIELE E SALSA

BARBECUE

Costilla de cerdo asada a baja temperatura, con un toque dulce de miel y una salsa
barbacoa reducida, acompañado de puré de patata.

RISOTTO “FRUTTI DI MARE” E STRACIATELLA

RAVIOLI GAMBIERI E ZUCHINNI AMB SALSA FRUTTI DI MARE

GNOCCHI DI PATATE AL PESTO DI BASÍLICO

19,25 €

15,95 €

Arroz “Carnaroli” con queso Pecorino Caciopere con pistacho y un toque de pera confitada

Arroz “Carnaroli” con un mix de setas, queso Parmeggiano Reggiano, nueces y butifarra de payés

Arroz “Carnaroli” con salsa de marisco, tomate, piñones y straciatella di búfala

Parmigiano Reggiano, Guanciale y crema de huevo

Salsa de tomate y carne picada de ternera

Pasta rellena de gambas y calabacín con salsa de mariscos

Ravioli relleno de trompetas de la muerte y queso ricotta con salsa de vino Marsala al
estilo DORA

Ravioli relleno de rabo de toro con salsa suave de gorgonzola y un toque de reducción
de salsa de carne

Ñoquis de patata con salsa suave de gorgonzola con un toque de pera y nueces

Ñoquis de patata con salsa clásica pesto de albahaca con queso Parmiggiano Reggiano y piñones
MAFALDINE I.G.P. CON SALSA AL TARTUFO E FUNGHI PORCINI
Pasta mafalde I.G.P. con crema suave de trufa y setas seleccionadas, acabada con un toque de
Parmigiano Reggiano.

17,50 €

BACCALÀ ALLA PUTTANESCA

Bacalao confitado con salsa de tomate, aceitunas negras, alcaparras y anchoas, de
inspiración mediterránea.

Entraña de ternera a la brasa, acompañada de patatas al horno y una salsa suave de ajo
y aceite con Parmiggiano Reggiano

22,75 €

Pulpo a la plancha con parmentier de patata y chimichurri casero.
24,75 €

Arroz “Carnaroli” con Parmiggiano Reggiano, taquitos de jamón y yema de huevo curado



UN BATÁN ES UNA PIEDRA PLANA Y GRANDE QUE SE UTILIZA
COMO MORTERO PARA MOLER ALIMENTOS. SE ACOMPAÑA
DE UNA PIEDRA MÁS PEQUEÑA, LLAMADA "UÑA" O "MANO",
CON LA QUE SE TRITURAN MAÍZ, GUINDILLAS, ESPECIAS Y
OTROS INGREDIENTES. ESTE UTENSILIO ES MUY TRADICIONAL
EN LA COCINA INDÍGENA Y RURAL.
LA ABUELA DORA NOS DELEITABA EL PALADAR CON LAS
DELICIAS QUE PREPARABA UTILIZANDO ESTE ANTIGUO
UTENSILIO. SU GUSTO Y TRADICIÓN SIGUEN VIVOS EN
NUESTRA MEMORIA.

LACTOSA PESCADO SOJA CRUSTACIO GLUTEN HUEVO FRUTO SECO



LA NAPOLITANA

CON UN PAR

LA CABRA IBÉRICA

LA TRUFADA 

LA PEPE 

LA YANKEE 

LA CINQUE FORMAGGI

(Salsa de tomate, cebolla, mozzarella, gorgonzola
y bacon)

LA DIÁVOLA

(Salsa de tomate, mozzarella, aceitunas negras y
salami picante italiano)

LA ABUELITA

LA NONNA DORA
(Mozzarella, espárragos verdes laminados, queso
de cabra, huevos de codorniz y crema de trufa)
LA MALLORQUINA

(Mozzarella, gorgonzola, funghi porcini, rúcula i
oli de tòfona)

LA BURRATINA

Burrata di búfala, aceite de albahaca, pistacho
triturado y rebanadas de mortadela

18,95€

21,95€

LA PICANT “NDUJA”

LA MARGHERITA 

LA BOLETUS

LA GÓNDOLA

Mozzarella, gorgonzola, funghi porcini, rúcula y aceite de
trufa 

M I L A N E S A S  G O U R M E T

(Salsa de tomate, mozzarella y jamón dulce)

(Milanesa simple con un par de huevos fritos)

(Queso de cabra, jamón ibérico y tomate cherry)

(Queso brie trufado, jamón ibérico)

(Queso cheddar, bacon  y salsa barbacoa)

(Mozzarella, taleggio, gorgonzola, parmesano y
scamorza)

Carne macerada al estilo DORA, mozzarella, jamón
ibérico y pesto de pistacho

(Queso de Mahón, sobrasada, nueces y miel)

LA GÓNDOLA

20,75€

21,75€

22,95€

22,50€

21,25€

20,90€

20,95€

23,50€

22,95€

21,75€

22,5O€

M I L A N E S A S  V E G E T A R I A N E S

21,25€

Queso de cabra, mozzarella, Nduja (sobrasada
picante italiana) y nueces

*Todas las milanesas vegetarianas están hechas de berenjena

Berenjena, salsa de tomate y queso mozzarella

Mozzarella, funghi porcini y queso Parmiggiano

18,50 €

Las guarniciones son un mix de boniato frito y patatas fritas

18,50 €

18,50 € PERE MERMELLATA 18,50 €

LA MORTATUFATA

(Queso brie trufado, nortadela tartufata y pistacho)
22,95€

Mozzarella, pecorino caciopere, funghi porcini,
mermelada de arándanos y rúcula

DORA RESTAURANT

LA PERA E NOCI

Mozzarella,l taleggio, pera confitada, rúcula, nueces
y miel

20,90€



RUTA DELLA
NONNA

DOS RESTAURANTS,
UNA FAMILIA

RISTORANTE , TRATTORIA
PIZZES AL FORN DE LLENYA 

MILANESES GOURMET,PASTAS ,
RISOTTOS I MENÚS

IDEAL PER CELEBRACIONS

DORA RESTAURANTDORA RESTAURANT

C/Gran de Sant Andreu, 154 C/Malats, 16

SOM UNS
APASSIONATS PER LA

CUINA ÍTALO-
MEDITERRANIA 

@ilristorantedellanonnadora
@dorasantandreu

653.54.87.26
937.001.099

663.35.48.31
933.115.825

Les millors pizzes i
milaneses del barri de

Sant Andreu son als
restaurants del Grup Dora


