PASTES | RISOTTOS-CELEBRACIONS-
MILANESES GOURMET

@DORASANTANDREU

g C/ MALATS 16, BARCELONA, SANT ANDREU Gg
RESERVAS: 653 54 87 26 / 937 00 10 99
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RESTAURANT-CELEBRACIONS-

RISOTTOS | PASTES

ANTIPASTI

SELEZIONE DI FOCACCE TRE GUSTI DELLA NONNA DORA” i &
Degustacid de les tres millors pizzes de la Nonna Dora fetes focaccia
o Proscuito (mozzarella, salsa de tomaguet i pernil dolg)
o Diavola (mozzarella, salsa de tomaquet, olives negres i salami picant italiana
o Burratina (Mortadella tartufata, festuc, pesto i straciatella de biifala

INSALATE DE LA “ABUELA DORA” f"@

Mescla de brots verds, fomaquet cherry, medalld de formatge de cabra, salmé fumat i
vinagreta: de mango.

TOMAQUET MONTEROSA AMB BURRATA DI BUFALA, PESTO DE FESTUC |
MORTADEL-LA §j

INSALATE “CAPRESE DORA”ﬁ
Tomagquet rosa de Barbastre amb mozzarella di bifala, pesto de tomdguet sec i pernil ibéric.

TARTAR DE LLANGOSTINS | TONYINA VERMELLA AMB VINAGRETA DE
FRUITES TROPICALS X &

CARPACCIO DE VEDELLA AMB LLESQUES DE PARMIGIANO REGGIANO |
OLI DE TOFONA

SELECCIO DE FORMATGES ITALIANS fj &

Parmiggiano reqgiano, Occelli-al Barolo, Pecorino Caciopere i Gorgonzola

MELANZANE ALLA PARMIGGIANA “DORA”ﬁ

Alberginia, mozzarella, salsa de tomdquet, scamorza affumicatta i-un toc de tofona

CROQUETA DE FORMATGE DE CABRA, PERA | AMETLLES =2
Amb mel de tofona

CROQUETA DE CARRILLERA DE PORC fj#()
Amb maionesa de moniato

CROQUETA DE GORGONZOLA | NOUS i|
Amb compota de pera

5 &

Y {2

ALBERGINIA ARREBOSSADA i

Amb formatge de cabra i mel infusionada amb tofona.
CAMEMBERT FREIGIT AL PANKO i &

Amb melmelada de nabins

OUS REMENATS ()

Ous remenats amb patata pernil ibéric
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MILANESES GOURMET -

16,80 €

16,95 €

17,25 €

17,25 €

18,35 €

1#,50 €

25,00¢€

14,50 €

3,50 €/U
3,25 €/U

3,25 €/U

13,50 €

12,60 €

15,50 €
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RISOTTO PASTA E SUGGERIMENTO

RISOTTO “CACIOPERE” fi 1#,25 €
Arrds "Carnaroli* amb formatge Pecorino Caciopere amb festuc i un toc de pera confitada

RISOTTO “FUNGHI PORCINI” &2 17,25 €
Arrds "Carnaroli* amb wn mix de bolets, formatge Parmeqgiano, nous i botifarra de pagés

RISOTTO “ALLA CARBONARA NON TRADIZIONALE” ﬁ O 17,25 €
Arrds "Carnaroli* amb Parmiggiano, pernil del pais i rovell d‘on curat

RISOTTO “FRUTTI DI MARE” E STRACIATELLA ﬁ@% 1#,25 €
Arrds "Carnaroli* amb fons de marisc, tomaquet, pinyons i straciatella di bifala

SPAGHETTI ALLA CARBONARA § &) 15,95 €
Parmiggiano Reggiano, Guanciale i crema d'on

RIGATONI| ALLA BOLOGNESE § 15,95 €

Salsa de tomagquet i carn picada de vedella

RAVIOLI GAMBIERI E ZUCHINNI AMB SALSA FRUTTI DI MARE ﬁs‘g@% 19,25 €
Pasta farcida de gambes i carbassd amb fons de marisc

QUADROTTI DI TROMPETI DI MORTE E RICOTTAﬁ Y 18,10 €

Ravioli_farcit de trompetes de la mort i formatqge ricotta amb salsa de vi Marsala a
I'estil DORA

QUADROTTI DI CODA DI TORO i| 19,15 €
Ravioli farcn‘ de cua de bou amb salsa suau de gorgonzola i un toc de reduccio de
salsa de carn

GNOCCHI DI PATATE AL GORGONZOLA fj § & 15,95 €
Gnocchis de patata amb salsa swau de gorgonzola amb un toc de pera i nous

GNOCCHI DI PATATE AL PESTO DI BASILICO fi & 15,95 €
Gnocchis de patata amb salsa classica pesto d" alfabrega amb pinyons i formatge parmesd

MAFALDINE |I.G.P. CON SALSA AL TARTUFO E FUNGHI PORCINI ||§; 172,50 €

Pasta mafalde |.G.P. amb crema suau de tofona i bolets seleccionats, acabada amb un
foc de Parmigiano Reggiano

COSTINE DI MAIALE AL FORNO, GLASSATE AL MIELE E SALSA 24,80 €
BARBECUE
Costella de porc rostida a baixa temperatura, amb un toc dol¢ de mel i una salsa barbacoa

reduida, acompanyat de puré de patata.
BACCALA ALLA PUTTANESCA x D 21,75 €
Bacalla confitat-amb- salsa de fomagquet, olives negres, faperes i anxoves, d'inspiracio

mediterrania.

POLPO ALLA GRIGLIA CON PATATE MANTECATE ﬁ@ 24,75 €
Pop a la brasa amb parmentier de patata i chimichurri de la casa.

ENTRANYA DI MANZO ALLA GRIGLIA Qﬁ 22,75 €

Entraiia de vedella a la brasa, acompanyada de patates al forn i una salsa suau d‘alll i
oli-amb Parmiggiano Reggiano
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UN BATAN ES UNA PEDRA PLANA | GRAN QUE SUTILITZA
COM A MORTER PER MOLDRE ALIMENTS. ST ACOMPANYA
DUNA PEDRA MES PETITA ANOMENADA 'UNGLA' O 'MA', AMB
LA QUAL Es TRITUREN BLAT DE MORO, BITXOS, ESPECIEES |
ALTRES INGREDENTS. AQUEST ESTRI ES MOLT
TRADICIONAL A LA CUINA INDIGENA | RURAL.

L'AVIA DORA ENS DELECTAVA EL PALADAR AMB LEs
DELICIES QUE PREPARAVA FENT SERVIR AQUEST ANTIC
ESTRI EL SEU GUST | LA SEVA TRADICIO CONTINUEN Vius EN
LA NOSTRA MEMORIA.

P o ¥

LACTOSA PESCADO SOJA CRUSTACIO GLUTEN HUEVO FRUTO SECO
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MILANESES GOURMET

LA NAPOLITANA &0 20,75€
(Salsa de tomaguet, mozzarella i pernil dolg)

CON UN PAR §() 18,95€
(Milanesa simple amb un parell d‘ous ferrats)
LA CABRA IBERICA fi&() 21,75€

(Formatge de cabra, pernil ibéric i tomaquet cherry)

LA TRUFADA &0 22,95€
(Formatqe brie trufat i pernil ibéric)
LA PEPE §j $0O 22,50€

(Salsa de tomaguet, ceba, mozzarella, gorgonzola

i bacon)

LA YANKEE fi &0 21,25€
(Salsa de formatge cheddar, bacon i salsa BBQ)

LA CINQUE FORMAGGI ﬁ§§© 20,90¢€
(Mozzarella, taleggio, ~gorgonzola, —parmesa i
scamozza )

LA PICANT “NDUJA”  §i &0 21,25€
Formatge de cabra, mozzarella, Nduja (sobrassada
picant italiana) i nous

LA PERA E NocCI §fig() 20,90€
Mozzarella,l taleggio, pera confitada, riica, nous i
mel

LA DIAVOLA i () 20,95€
(Salsa de tomagquet, mozzarella, olives negres i
salami picant italia)

LA ABUELITA i 0 = 23,50€
Carn macerada a Il'estil DORA, mozzarella, encenalls
de pernil ibéric i pesto de festuc.

LA NONNA DORA §ig0 22,95€
(Mozzarella, esparrecs verds laminats, formatge

de cabra, ous de quatlla i crema de tofona)

LA MALLORQUINA ()= 21,95€
(Formatge de Mad, sobrassada, nous i mel)
LA GONDOLA ()& 21,75€

(Mozzarella, gorgonzola, fung/zi porcini, ricula i
oli de tofona)

LA BURRATINAfjE O 22,50€
Burrata di  bifala, oli d‘alfabrega, festuc
friturat i llesques de mortadel-la

LA MORTATUFATARf & () 22,95€
(Formatqe brie trufat, nortadel-la tartufata i festuc)

LES GUARNICIONS SON UN MIX DE MONIATO FREGIT | PATATES FREGIDES

MILANESES VEGETARIANES

*TOTES LES MILANESES VEGETARIANES SON FETES D’ALBERGINIA

LA GONDOLA i0 18,50 €
Mozzarella, gorgonzola, fmvghi porcini, rica i oli de
fofona

PERE MERMELLATA RO

Mozzarella, pecorino caciopere, ﬂmg/li porcini,

LA MARGHERITA & O 18,50 €
/Ilbergl’nia, salsa de tomagquet i formatge mozzarella

e,
LY

LA BOLETUS &ii O 18,50 €

Mozzarella, salsa de funghi porcini i formatge

18,50 €

parmesd melmelada de nabius i rvica
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" RUTADELLA
+  NONNA

DOS RESTAURANTS,
7 UNA FAMILIA
xNONNA  [)(RA RESTAURANT

—_— MILANESES GOURMET PASTAS ,

RISOTTOS | MENUS
RISTORANTE , TRATTORIA IDEAL PER CELEBRACIONS

PIZZES AL FORN DE LLENYA

C/Gran de Sant, Andreu, 154 C/Malats, 16

663.35.48.31 6353.54.87.26
033.115.825 037.001.099

SOMUNS
APASSIONATS PER LA
CUINA ITALO-
MEDITERRANIA

Les millors pizzes i
milaneses del barri de

Sant Andreu son als
- restaurants del Grup Dora

@ilristorantedellanonnadora
@dorasantandreu N




